SILVESTER
FEST-MENU

MS Panta Rhei

Menu

Gruss aus der Kiiche

% %k %

Consommé von Ochsen-
schwanz

mit hausgemachten Rindskldschen

% %k %k

Lobster Tails
auf schwarzen Beluga-Linsen

mit Hummerschaum

% %k %

Zitronen-Lavendelsorbet
mit Tequila
Kalbsfilet-Medaillons

auf Triiffeljus
dazu Kartoffelsoufflé und Gemiisebouquet

% % %k

Birnen-Mousse Tortchen
mit Pekannussfillung und Ingwercrumble
% %k ¥

Kaffee
mit Friandises

Vegetarisch

(nur auf Vorbestellung)

Gruss aus der Kiiche
*rk
Maiscremesuppe
mit Zimt Popcorn
%k %k %k

Randencarpaccio

mit Rosmarin-Saverrahmschaum,
an Wildkriutersalat

* %k %k

Zitronen-Lavendelsorbet
mit Tequila
%k %k %k
Kiirbisroulade
mit Quinoa-Pilzfiillung

an Krduterjus,
serviert auf schwarzem Risotto

%k %k %k
Birnen-Mousse Tortchen
mit Pekannussfillung und Ingwercrumble

* %k ¥

Kaffee

mit Friandises

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne beziiglich Nahrungsmittelallergien.
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch, Fisch und Brot. ) Vegan



