
Vorspeisen
Waldpilzcrèmesuppe

12.50

Nüsslisalat mit Freiland Ei 
Speck und Brotcroûtons

18.50

Blattsalat  
mit sautier ten Pilzen

14.50

Hauptspeisen
Rehpfeffer «Jäger Art» (Österreich) 

mit Pilzen, Speck, Silberzwiebeln und Brotcroûtons  
servier t mit Spätzli, Rotkraut und glasier ten Marroni

37.00

Rehrückenfilet 
mit Calvadosrahmsauce, Spätzli, Rotkraut mit Marroni,  

Rosenkohl und Preiselbeerapfel
43.00

Hirschentrecôte  
mit hausgemachter Kräuterbut ter,  

Spätzli, Rosenkohl und Preiselbeerapfel
41.00

Vegi-Herbstteller 
mit Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut mit glasier ten Marroni 

und Preiselbeerapfel 
32.00

Desserts
Zwetschgensorbet 

mit Vieille Prune
14.50

Hausgemachte 
Blaubeeren-Crèmeschnitte 

14.50

Vermicelles 
mit Meringues und Rahm

13.00

Coupe Nesselrode 
Vermicelles mit Meringues,  

Vanilleglace und Rahm 
15.00

Aprikosen- 
Haselnusskuchen 

9.00

Herbstspecial
Suuser
pro dl 4.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmit telallergien.  
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch, Fisch und Brot.  Vegan

Wild


