
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmit telallergien.  
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch, Fisch und Brot.  Vegan

Valentins-Special

Menu

Amuse-Bouche

Champagner-Crèmesüppchen
mit geräucherten Entenbruststreifen und frischer Kresse

Rindshuft-Medaillons
an Trüffeljus, servier t mit einem bunten Gemüsebouquet 

und Kartoffelgratin

Fondant au Chocolat
mit flüssigem Kern 

dazu karamellisier te Feigen

Flüssige Friandise 

Vegetarisch
(nur auf Vorbestellung)

Amuse-Bouche

Champagner-Crèmesüppchen
mit Gemüsechips und frischer Kresse

Wirsingroulade 
gefüllt mit Hirse -Gemüse -Mischung  
an Trüffelsauce serviert mit einem  

bunten Gemüsebouquet und Kartoffelgratin

Fondant au Chocolat
mit flüssigem Kern 

dazu karamellisier te Feigen

Flüssige Friandise


