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Menu

Amuse-Bouche

000

Champagner-Crémesiippchen
mit geriiucherten Entenbruststreifen und frischer Kresse

Q00

Rindshuft-Medaillons

an Triiffeljus, serviert mit einem bunten Gemiisebouquet
und Kartoffelgratin
L

b 000

=
Cal

Fondant au Chocolat
mit flissigem Kern
dazu karamellisierte Feigen

Q00

Fliussige Friandise
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Vegetarisch

(nur auf Vorbestellung)

Amuse-Bouche
(?O-O
Champagner-Crémesiippchen
mit Gemiisechips und frischer Kresse

Q00

Wirsingroulade

gefiillt mit Hirse-Gemiise-Mischung
an Triiffelsauce serviert mit einem
bunten Gemiisebouquet und Karfoffelgratin

QO

Fondant au Chocolat

mit flissigem Kern
dazu karamellisierte Feigen

QO

Flissige Friandise

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne beziglich Nahrungsmittelallergien.
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch, Fisch und Brot. &) Vegan
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