
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmit telallergien.  
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch, Fisch und Brot.  Vegan

S P E I S E K A R T E  
S P E Z I A L E V E N T S

Vorspeise
Caesar Salat 

mit Speck, Parmesan und Croûtons
17.00

Caesar Salat mit Poulet 
Speck, Parmesan, Croûtons und Pouletstreifen

25.00

Bunter Gartensalat 
mit Gemüsestreifen, Kernen und Nüssen

14.00

Zürichsee-Teller 
Buurehamme, Chorizo, Bündnerfleisch, Knoblauchspeck 

Urchiger Bergkäse, Sternenberger Mutschli und 
eingelegte Oliven, dazu Hausbrot und Butter

33.00

Hauptspeisen
Riz Casimir  

Schweizer Poulet an Curryrahmsauce  
servier t im Reisring, garniert mit frischen Früchten

31.00

Kalbsleberli 
vom Zürcher Oberland 

mit Rösti
36.00

Kalbsgeschnetzeltes
«Zürcher Art» 

mit Spätzli
40.00

Ghackets mit Hörnli 
und Apfelmus

25.50

Heisser Ofenfleischkäse 
mit Kartoffelsalat und Senf

25.50

Vegetarisch & Vegan
Capuns

28.00

Rustico Ragu di Melanzane 
gefüllt mit Ragout aus gegrillten Auberginen 

an hausgemachtem Bärlauchpesto
28.50

Desserts
Coupe Romanoff 

Erdbeeren, Vanilleglace und Rahm
13.50

Apfelsorbet  
mit Berliner Luft

13.00

Matcha Crème brûlée 
im Weckglas

11.00

Lauwarmer Brownie 
mit Sauerrahmglace und Rahm

12.80


