
Salate & Suppen
Nüsslisalat mit Freiland Ei		  15.50 
zusätzlich Speck	 +	 3.00 

zusätzlich Croûtons	 +	 1.50

Buntgemischter Blattsalat	 14.00 
mit saisonalen Toppings

Wurstsalat	 19.00 
mit Zwiebeln und Gurken  

zusätzlich Urchiger Bergkäse vom Feusisberg   +	 5.00

Bündner Gerstensuppe	 15.50 
in der Bowl

Saisonsuppe	 13.50 
in der Bowl

SSpeisekartepeisekarte
Für d‘Jungmannschaft 
(bis 12 Jahre)

Nemo-Teller 	 17.00 
Chicken Nuggets mit Pommes frites

Piraten-Teller	 17.00 
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites

Schellen-Ursli-Teller	 16.00 
Bunte Spätzlipfanne mit saisonalem Gemüse 
und Urchigem Bergkäse vom Feusisberg

Wählen Sie die passende Beilage aus! 
Pommes frites, Rösti, Spätzli, Salzkartoffeln, Reis,  
Ofengemüse oder Beilagensalat

Eine Beilage ist im Preis inbegriffen. 
Für jede weitere Beilage berechnen wir einen Aufpreis. 

Vegetarisch & Vegan
Bunte Spätzlipfanne	 26.50 
mit saisonalem Gemüse 
und Urchigem Bergkäse vom Feusisberg 

Rustico Ragu di Melanzane 	 28.50 
gefüllt mit Ragout aus grillierten Auberginen  
an hausgemachter Tomatensauce

Für Zwischendurch
Zürisee-Teller	 33.00 
Buurehamme, Chorizo, Bündnerfleisch, 
Knoblauchspeck, Urchiger Bergkäse, 
Sternenberger Mutschli und eingelegte 
Oliven, dazu Hausbrot und Butter

Rindstatar (mild/mittel/scharf)   180g	 36.00 
mit Zwiebelringen, Kapern,                          90g	 26.50 
Toast und Butter

Schottischer Rauchlachs (MSC)   200g	 36.00 
mit Meerrettichschaum,                             100g	 26.50 
Toast und Butter 

Sandwich mit Hausbrot	 9.80 
mit Chorizo, Käse oder Buurehamme 
mit Bündnerfleisch                                             +	 2.00

Portion Pommes frites 	 9.80

Antipasti Trilogie	 24.00 
Schwarze und grüne Oliven, Knoblauchspeck, 
marinierter Feta und Grissini 
Die Gläsli sind auch einzeln erhältlich	 8.50

Schiffsklassiker
Paniertes Schweinsschnitzel	 29.00 
vom Nierstück

Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art»	 40.00

Eglifilets im Bierteig (Deutschland)	 37.80 
mit Sauce Tartare

Casimir	 31.00 
Schweizer Poulet an Curryrahmsauce  
garniert mit frischen Früchten

Dessert 

Original Zuger Kirschtorte	 9.30 
Konditorei Treichler, Zug (mit Alkohol)

Handgemachte Vacherin-Eistorte	 9.30 
mit Passionsfrucht- und Vanilleglace 
Konditorei Hotz, Dübendorf

Apfelküchlein	 13.50 
mit Vanillesauce und Rahm

Churros	 14.00 
mit Schokoladensauce

Kugeln Glace	 4.20 
Vanille, Erdbeer, Schokolade 
zusätzlich Rahm                                                +	 2.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittel-
allergien.

Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch,  
Fisch und Brot. 


