
Party
Vorspeisen

Bunter Gartensalat  
mit Gemüsestreifen, Kernen und Nüssen

14.00

Caesar Salat  
mit Speck, Parmesan und Croûtons

17.00

Schottischer Rauchlachs  
mit Meerret tichschaum, Toast und But ter

26.50

Rindstatar  
(mild/mit tel/scharf) 

mit Zwiebelringen, Kapern, Toast und But ter
26.50

Onion rings 
mit Sauce Tartare

13.00

Hauptspeisen
Gebratenes Roastbeef 

kalt aufgeschnit ten mit Tartarsauce,  
garniert mit Melonenschnitz

38.00

Paniertes Schweinsschnitzel 
vom Nierstück 

mit Pommes frites oder buntem Gartensalat
29.00

Eglifilets im Bierteig (Deutschland) 
mit Sauce Tartare und Salzkartoffeln

37.80

Rustico Ragu di Melanzane   
gefüllt mit Ragout aus gegrillten Auberginen 

an hausgemachtem Bärlauchpesto
28.50

Black Angus Burger (USA/CH) 
im Sesam Bun mit Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Rucola 

und Burgersauce serviert mit Pommes frites
31.00

Riz Casimir 
Schweizer Poulet an Curryrahmsauce 

servier t im Reisring, garniert mit frischen Früchten
31.00

Desserts
Apfelsorbet  

mit Berliner Luft
13.00

Handgemachte  
Vacherin-Eistorte  
mit Himbeer- und Vanilleglace 

Konditorei Hotz, Dübendorf
9.30

Original Zuger Kirschtorte 
Konditorei Treichler, Zug (mit Alkohol)

9.30

Caramelköpfli 
mit Rahm

9.10

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmit telallergien.  
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch, Fisch und Brot.  Vegan
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